HOTEL
3 34k

Zaméstnanci hotelu Victoria jsou potéseni
Vasi navstévou a preji Vam
prijemné posezeni v nasi restauraci.
Dobrou chut!

Listek platny od 1. 9. 2013
Soucisti vsech jidel s masem je zeleninova obloha.
Uvedené vahy masa jsou v syrovém stavu.
Uvedené ceny jsou smluvni.

Hotel Victoria v Borské ulici byl vybudovan v roce 1992. Jedna se o renovovany méstansky déim ze za-
¢atku dvacatého stoleti, ktery se nachazi asi 10 minut pésky od sttedu mésta.

UBYTOVANI:

56 pokojti - 17 jednol@zkovych, 39 dvoultzkovych s moznosti pfistylky. Kazdy z pokoji ma kompletni
socialni zafizeni (vitivad vana nebo sprcha), LCD, raddio, lednicku, telefon, trezor, vysousec vlast, pfipojeni
k internetu ,wifi" zdarma. Pro naro¢néjsi klienty jsou pfipravena 4 apartma a nekuracké pokoje. V objektu
je samoziejmé vytah.

GASTRONOMIE:

Klimatizovana restaurace a bar (70 mist) s celodennim provozem nabizi kufacké i nekufacké prostory.
Snidané jsou realizovany formou studeného a teplého bufetu. V letni sezéné lze vyuzit stylové upravené
zahrady s obsluhou k pfijemnému posezeni.

Salonky: soucasti restaurace je malebny salonek pro 12-14 osob. Zahradni altan s celoro¢nim provozem
pro 30 osob je klidnym prosttedim pro obchodni jednéni i spolecenska setkani. Podobné moznosti posky-
tuje salonek v pfizemi hotelu pro 40-60 osob.

V ramci gastronomickych sluzeb zajiStujeme rovnéz svatebni servis a catering.

HOTELOVE SLUZBY:

Fitness, masaze, lymfodrenaze, sauna, billiard, $ipky, hlidané parkovisté, internetova mistnost, pfipo-
jeni na internet ,wifi" zdarma po celé budové, room servis, prani a ¢isténi osobniho pradla, taxi, prona-
jem technickych pomiicek, prekladatelsky a tlumocnicky servis. Recepce hotelu s nepfetrzZitym provozem
zajistuje Siroky sortiment sluzeb: trezor k Gschové cennych véci hostfi, sménarnu, fax, kopirovani, e-mail,
drobny doplnkovy prodej,... Akceptujeme kreditni karty VISA, American Express, JCB, Eurocard Master-
card, CS, Maestro.

HOTEL VICTORIA s.r.o.
Borska 19, 301 00 Plzen
Tel.: 377 221 010 Fax: 377 423 370
www.hotel-victoria.cz  E-mail: hotel@hotel-victoria.cz
DIC.: CZ25233319 ICO: 25233319



Jidelni listek

Ovocny salat
s kufecimi kousky
a jogurtovou zalivkou

Zeleninovy salat
s anglickou
slaninou

Platky raj¢at sypané olivami,



Jidelni listek

Studené predkrmy

169 100g Krevetovy kokteil

170 130¢g Tunakovy kokteil

186 250¢g Ovocny salat s kufecimi kousky a jogurtovou zilivkou
187 250¢g Zeleninovy salat s anglickou slaninou

173 100g Kufeci salat s majonézou, paprika, pérek

172 50 g Sunkovi rolka s kienovou pastou

177 50 g Uzeny losos, maslo, citron

188 80¢g Parmska Sunka

179 100g Mozzarella s rajéaty

189 250¢g Platky rajcat sypané olivami, kapary a sekanou cibulkou

Polévky

Dle denni nabidky

Teplé predkrmy

191
190
194

174
216
203

214
183

184
185
195

100 g
150 g
100 g

100 g
2 ks
2 ks

2 ks

Pikantni fazole se slaninou
Niva se Sunkou v pivnim tésticku

Smazeny hermelin na platcich baninu s pomeranéem
prelity brusinkami

Zapeceny hermelin s ¢esnekem a olivami
Toasty Hawai (ananas, $unka, syr)

Toasty zapecené s mozzarellou, rajéetem, ¢esnekem
a provensalskym kofenim

Mini pizza (2 ks toasty, Sunka, syr, tomaty)

Selska palacdinka (slanina, $unka, Zampiony,
rajce, cibule, vejce)

Omeleta s pérkem, syrem a smetanou
Omeleta s hermelinem a olivami

Omeleta se Zampiony a Sunkou

85,- K¢
60,- K¢
55,- K¢
60,- K¢
60,- K¢
50,- K¢
80,- K¢
120,- K¢
70,- K¢
55,- K¢

307' KE

507' KE
707' KE
851' KE

751' KE
60,- K¢
60,- K¢

50,- K¢
65" KE

55" KE
65!' KE
551' KE



Jidelni listek

CIORI
HOTEL
* % *

Beefsteak VICTORIA
s anglickou slaninou,
keCupem a zelenym
pepfem

Tfi druhy masa na grilu

.. ) s brusinkami na ¢erveném viné
Tfi druhy masa na jehle

s anglickou slaninou,
klobdsou a cibuli

Kuteci roldda
plnéné koprem
a syrem

Chateaubriand,
Zampionové soté

Beefsteak
se Sunkou a vejcem

Beefsteak s anglickou slaninou

a restovanou cibuli na ¢erveném viné

Beefsteak
s anglickou slaninou,
restovanymi Zampio-
ny a sdzenym vejcem

Beefsteak

s dusenymi
Zampiony, cibuli
a bilym vinem

Beefsteak s bylinkovym maéslem



Jidelni listek

Speciality hotelu

229

200 g

Beefsteak “VICTORIA” s anglickou slaninou,
zampiony, ke¢upem a zelenym pepfem

228 200¢g Tfi druhy masa na grilu s brusinkami
na Cerveném viné

241 150¢g Tfi druhy masa na jehle s anglickou slaninou,
klobésou a cibuli

211  200¢g Pikantni rosténad “VICTORIA” s ¢esnekovou omickou

237 200g Kufeci roldda plnéna koprem a syrem

868 200¢g Téstoviny"VICTORIA” s tomaty, paprikou,
rajéaty, okurkami, cibuli, kufecim masem,
smetanou a parmezinem

Steakova nabidka

273 400¢g Chateaubriand (pro 2 osoby), Zampionové soté

221 200¢g Beefsteak se Sunkou a vejcem

217 200¢g Beefsteak s anglickou slaninou a restovanou cibuli
na cerveném viné

240 200¢g Beefsteak s anglickou slaninou, restovanymi Zampiony
a sazenym vejcem

227 200¢g Beefsteak s dusenymi Zampiony a cibuli
na bilém viné

220 200¢g Beefsteak s bylinkovym maslem

230 200¢g Beefsteak v ostré tomatové omacéce

225 200¢g Pfeffersteak na zeleném pepfi

2901' KE

1901' KE

160,- K¢

1501' KE

130,- K¢

1301' KE

5701' KE
280,- K¢

2851' KE

2901' KE

2901' KE

2851' KE
290;' KE

2907' KE



idelni listek

CIORI

* % *

Kufedi steak, Sunka,
syr, vino, smetana

Kufeci steak ve vajecném tésticku obloZeny
restovanymi Zampiony

Kufeci kapsa plnénd $vestkami
Kufeci kapsa plnén4 a brusinkami na ¢erveném viné
$pendtovymi listy
ve smetanové omacce
| Pfirodni kufeci fizek
s ananasem nebo broskvi

Kufeci medailonky 4
v rokforové omacdce °

Kufeci nudlicky
v hof¢i¢né omacce,
cibule, vino, smetana

Kufeci smés s olivami
a balkdnskym syrem

Kufeci tizek ONDRAS

Smazeny plnény kufeci fizek se syrem a Sunkou



Jidelni listek

Nabidka z driibezZiho masa

248

252

249

258

259

231
232

239
261

235

243
244

250

246
247
233
212

238

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g
150 g
150 g

150 g

150 g
150 g
150 g

150 g
150 g
150 g
150 g
150 g

Kufeci steak, Sunka, syr, bilé vino, smetana

Kufeci steak ve vajeném tésticku
obloZeny restovanymi Zampiony

Kufeci steak v ostré tomatové omacce,
paprika, rajcata, okurky, cibule

Kufeci kapsa plnéna Spendtovymi listy
ve smetanové omacce

Kufeci kapsa plnéna svestkami
a brusinkami na ¢erveném viné

Piirodni kufeci fizek na Zampionech
Pfirodni kufeci fizek zapeceny s Hermelinem

Prirodni kufeci rizek s ananasem
nebo broskvi

Kufeci medailonky na indicky zptisob
(jablka, slehacka, kari)

Kufeci medailonky v syrové omacéce
Kufeci medailonky v rokforové omaéce

Kufeci nudli¢ky v hof¢i¢né omacce, cibule,
vino, smetana

Kufeci smés se zampiony na smetané

Kufeci smés s olivami a balkinskym syrem
Smazeny kufeci fizek

Smazeny plnény kuieci fizek se syrem a Sunkou

Kufeci fizek ,ONDRAS”

140,- K¢

1301' KE

140,- K¢

140,- K¢

1407' KE

115,- K¢
1251' KE

125,- K¢

120,- K¢

125,- K¢
1251' KE

125,- K¢

120,- K¢
125,- K¢
110,- K¢
140,- K¢

1251' KE



listek

Pl \,

Jideln

Veptovy steak s cibuli,
¢esnekem,
hot¢ici sypany syrem

Vepiovy steak zapeceny
s uzenym syrem, olivami
a bylinkovym maslem

Veptovy steak
se Sunkou, syrem
a kfenem sypany cibuli

Veprovy steak s mandlovou ™
krustou ve smetanové omacce
Vepfové steaky se zampiony,

anglickou slaninou, cibuli a smetanou

o,

. Pfirodni vepfovy
fizek plnény
nglickou slaninou
a kyselym zelim

Veptovy platek s
kou, parmezdnem
a bilym vinem

ve smetanové omacce

" Veprové medailonky



Jidelni listek

Nabidka z veprového masa

278

430
279

263

280

267

260

284

268

255
264

432

433
256
257

150 g

150 g

150 g

150 g
200 g

150 g
150 g

150 g

150 g

150 g
150 g
150 g

150 g
150 g
150 g

Vepfovy steak zapeceny s uzenym syrem,
olivami a bylinkovym maslem

Veprovy steak s bylinkovym maslem

Vepfovy steak s cibuli, ¢esnekem, hof¢ici
sypany syrem

Vepfovy steak se Sunkou, syrem a kienem sypany cibuli

Vepiové steaky se Zampiony, anglickou
slaninou, cibuli a smetanou

Vepfovy steak s mandlovou krustou ve smetanové omacce

Veprovy plitek se Sunkou, parmezinem a bilym vinem
ve smetanové omacce

Piirodni vepiovy fizek plnény anglickou
slaninou a kyselym zelim

Vepifové medailonky po fecku
(balkansky syr, rajéata, olivy, tsatsiky, tymian)

Vepfové medailonky na kari
Vepifové medailonky v cibulové omaéce

Vepfové medailonky v ostré tomatové omacce,
paprika, raj¢ata, okurky, cibule

Vepfova smés po mexicku, cibule, kukufice a fazole
SmazZeny vepriovy fizek, citron

Vepiovy fizek ,ONDRAS”

130,- K¢

120,- K¢

120,- K¢

1307' KE

1401' KE

1301' KE

1301' KE

1251' KE

125,- K¢

120,- K¢
1257' KE

140,- K¢

125" KE
110,- K¢

125,- K¢



Jidelni listek

RI

HOTEL
* % %

Zapelena rosténka
se syrem

| a majonézou

na bilém viné

Pikantni svickové soté
s olivami, cibuli

a ke¢upem

sypané syrem

Nudli¢ky z rosténé
s anglickou slaninou
pérkem a paprikou
ve smetanové omacce

Svickové steaky s anglickou
slaninou a fazolovymi lusky

Losos na rostu
s restovanou zeleninou
(paprika, rajce, cibule)

Losos na rostu v rokforové omacce,
Citron

Candit s restovanou

cibuli na bilém viné, citron ey P B
Zapelené rybi filé,

syr, kten, kecCup, citron

andat v koprové
omacce, citron



Jidelni listek

Nabidka z hovéziho masa

253
288

290

369

370

371
224

200 g
150 g

200 g

150 g

150 g

200 g
150 g

Ryby

209
205

358

202
372
373

375
376
377
207
378
379

150 g
150 g
150 g

150 g
150 g
150 g

150 g
150 g
150 g
150 g
150 g
150 g

Videnska rosténa
Loupeznickd smés z rosténé s klobasou,

cibuli a ke¢upem

Zapecena rosténka se syrem a majonézou
na bilém viné

Pikantni svi¢kové soté s olivami,
cibuli a ke¢upem sypané syrem

Nudli¢ky z rosténé s anglickou slaninou,
pérkem a paprikou ve smetanové omacéce

Svickové steaky s anglickou slaninou a fazolovymi lusky

Plzeniské medailonky
(platky svickové s jablky a brusinkami)

Pstruh na rostu s bylinkovym maslem, citron
Pstruh na rostu s maslem a mandlemi, citron

Pstruh na rostu s ¢esnekem, oreginem
a bylinkovym maslem, citron

Losos na rostu s maslem, citron
Losos na rostu v rokforové omacce, citron

Losos na rostu s restovanou zeleninou

(paprika, rajée, cibule)

Candait s restovanou cibuli na bilém viné, citron
Candat na ro$tu s miaslem a kminem, citron
Candat v koprové omacce, citron

Rybi filé na maisle, citron

Rybi filé v tésticku, citron

Zapecené rybi filé, syr, kien, kecup, citron

1401' KE
1301' KE

1451' KE

1951' KE

1301' KE

250,- K¢
220,- K¢

120,- K¢
1251' KE

125,- K¢

145!' KE
165:' KE

1501' KE

150,- K¢
150,- K¢
155,- K¢
100,- K¢
110,- K¢
115,- K¢



Jidelni listek

Syrovy ,ONDRAS"
- syr dle vybéru - eidam,
hermelin nebo niva

Palacinky zapecené se syrem,

, ol Vatena brokolice
tomaty, nivou a brokolici

Vv syrové omacce

Spagety s kufecim masem,
thajskou zeleninou,
ananasem a broskvi

Spagety s kufecim masem,
olivami, cibuli a ¢esnekem

Farfalle s tundkem
v tomatové omacce




Jidelni listek

Jidla pro vegetariany

271 100g
274 100 g
360 100g
361 362

363 200g
272 200g
330

Smazeny syr
Smazeny hermelin

Syrovy ,ONDRAS" - syr dle vjbéru - eidam,
hermelin nebo niva

Vafena brokolice v syrové omacce

Vafena brokolice s dusenou zeleninou
na masle

Pala¢inky zapedené se syrem, tomaty, nivou a brokolici

Jidla pro déti

365 100g
380
366 100 g
381

Piirodni nebo smazeny vepiovy rizek

Piirodni nebo smazeny kufeci fizek

Téstoviny a bramborové noky

382  200g
383 200g
384 200g
385 200g
386 200 g
387 200g
380 250g
390 250 g
301 250¢g

Téstoviny a bramborové noky Ize na Vase prani zapéct se syrem. Priplatek za jednu porci 25,- K¢,

Spagety s kufecim masem, thajskou zeleninou,
ananasem a broskvi

Spagety s kufecim masem, olivami, cibuli a ¢esnekem
Spagety s anglickou slaninou, smetanou a parmezinem
Farfalle s krevetami a thajskou zeleninou

Farfalle s tundkem v tomatové omacce

Farfalle s kufecim masem v rokforové omacce

Bramborové noky se Speniatem a restovanou slaninou
ve smetanové omacce

Bramborové noky s kufecim masem
a brokolici v kari omacéce

Bramborové noky s anglickou slaninou, klobasou
a fazolovymi lusky v tomatové omadce

80,- K¢
901' KE
100,- K¢

951' KE
901' KE

951' KE

80,- K¢

80,- K¢

110,- K¢

125,- K¢
125,- K¢
125,- K¢
115,- K¢
120,- K¢

110,- K¢
120,- K¢

1201' KE



Jidelni listek

CIORI
HOTEL
* % %

Steak z lososa
na zeleninovém rizotu

Zapecené téstoviny
se smetanou a syrem

Restované brambory se slaninou,
Cesnekem, smetanou

Brambor
plnény smetanovou
omackou s bylinkami

Bramboracky

agetka potfend

Vateny kukufi¢ny kla bylinkovym maslem



Rizota

392 200g
303 200g
374 200g

Prilohy

291
292
293
294
319
295

307
297
367
296
299
310
368
300
301
302
303
305
306
308
309
312

150 g
200 g
200 g
200 g
150 g
200 g

200 g
150 g
4 ks
150 g
150 g
150 g
1ks
150 g
150 g
150 g
2ks
150 g
50 g
50 g
2 ks
1ks

Jidelni listek

Vegetarianské rizoto, syr

Labuznické rizoto
(kufeci maso, klobasa, kukurice, kapie, cibule), syr

Steak z lososa na zeleninovém rizotu

Smazené hranolky
Smazené krokety

Vafené brambory s maslem
Brambory opecéené
Americké brambory

Restované brambory se slaninou,
Cesnekem, smetanou

Brambor plnény smetanovou omickou s bylinkami
Zapecené téstoviny se smetanou a syrem
Bramboracky

Dusena ryze

Vafena brokolice

Restovand kukufice

Vafeny kukufi¢ny klas

Dusena zelenina

Fazole sladké

Fazole ostré

Bagetka potfend bylinkovym mislem
Zeleninova obloha

Tatarskid omacka

Dabelski omacka

Toasty

Pecivo

901' KE
120,- K¢

160,- K¢

30,- K¢
35,- K¢
30,- K¢
35,- K¢
35,- K¢
45,- K¢

50,- K¢
60,- K¢
40,- K¢
30,- K¢
35,- K¢
35,- K¢
45,- K¢
35,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
25,- K¢
15,- K¢
20,- K¢

5,- K¢

3,- K¢



Jidelni listek

CIORI
HOTEL
* % *

Syrova misa — Eidam,
" Madeland, Balkdn,
Hermelin, Niva,

" uzeny syr, maslo

Saldmova misa — Sun-
ka, Sunkovy salam,
Herkules,

anglicka slanina

ObloZena misa — Sunka,
Herkules, Eidam, uzeny syr

Saldtova misa zeleninova

s

. ’ .

Tsatsiky salat



Jidelni listek

OblozZené misy

355

200 g

Syrova misa — Eidam, Madeland, Balkan,
Hermelin, Niva, uzeny syr, mislo

304 200¢g Saldmova misa - $§unka, §unkovy salim,
Herkules, anglicka slanina
395 200g ObloZena misa - Sunka, Herkules, Eidam, uzeny syr
Salitové misy
281 300 g Salatova misa "VICTORIA”
(rajcata, okurky, hlavkovy salat, papriky, kukufice,
syr, Sunka, 1 ks vejce vafené, cibule, dresink)
282 300¢g Saldtovd misa s kufecim masem
(rajéata, okurky, hlavkovy salit, papriky, kukufice
syr, kufeci maso, 1 ks vejce vafené,
cibule, dresink)
283 300¢g Saldtova misa zeleninova

Salaty

331
332
333
336
335
334

200 g
200 g
200 g
250 g
250 g
250 g

(rajéata, okurky, hlavkovy salat, papriky, kukufice,
balkan, olivy, 1 ks vejce vafené, cibule, dresink)

Rajéatovy salat
Okurkovy salat
Michany salat
Pikantni michany salat
Tsatsiky salat

Sopsky salat

100,- K¢

100,- K¢
100,- K¢

110,- K¢

1301' KE

110,- K¢

50,- K¢
50,- K¢
55,- K¢
55,- K&
55,- K¢
60,- K¢



Jidelni listek

Pala¢inky se zavafeninou

LA Palacinky s ovocem, zmrzlinou
a slehackou, poleva

a $lehackou, poleva

Palacinky s brusinkami,
mandle, $lehacka, poleva

Jahody
se Slehackou

Bramborové noky
s mdkem, smetana

Bramborové noky
s tvarohem a cukrem,



Jidelni listek

Moucniky
325 Paladinky se zavafeninou a slehackou, poleva
347 Paladinky s brusinkami, mandle, slehacka,
poleva
321 Palacinky se zmrzlinou a slehac¢kou, poleva
328 Palacinky s ovocem, zmrzlinou a §lehackou,
poleva
349 Bananasplit
883 Medovy dort Marlenka
396 Jahody se §lehackou
397 250¢g Bramborové noky s mikem, smetana
308 250¢g Bramborové noky s tvarohem a cukrem, slehacka, maslo
Zmrzlinové pohary
341 Zmrzlinovy pohir s oplatkou
342 Zmrzlinovy pohar se slehackou, oplatkou
399 Zmrzlinovy pohdr s horkymi malinami,
oplatka
344 Zmrzlinovy pohar s ovocem, $lehackou,
346 oplatkou, 0,02 1 Lady Griotte nebo vaje¢ného cognacu

551' KE
701' KE

651' KE
701' KE

60,- K¢
40,- K¢
50,- K¢
90,- K¢
80,- K¢

401' KE
451' KE
551' KE

601' KE



Napojovy listek

Aperitivy
0,11 Campari, citron
0,11 Cinzano Bianco, citron
0,11 Cinzano Rosso, citron
0,11 Martini Extra Dry, oliva
Portské

0,051 Osborne Ruby
0,051 Osborne White

Bilid vina |
0,21 Miiller Thurgau

0,21 Veltlinské zelené
Roénikova vina

Cervena vina

0,21 Svatovaviinec
021 Frankovka
Ro¢nikova vina

Sumiva vina

80,- K¢
50,- K¢
50,- K¢
50,- K¢

40" Ké
401' KE

381' KE
381' KE

381' Ké
381' Ké



Napojovy listek

Likéry
0,041 Jagermeister 55,- K¢
Ramazzotti 50,- K¢
Baileys Cream 50,- K¢
Malibu 45,- K¢
Berentzen Saurer Apfel 40,- K¢
Puschkin Gold 40,- K¢
Becherovka ~ 40,- K<
Fernet / ~ 35,-K¢&
Fernet Citrus I ' 35,- K&
Peprmint ,,Z . / 2, 30,- K&
Vajeény ' ’
Destilaty
0,041 Sierra silver | I\, y
ila érra gold ‘
Bacardi Rum Superior
Rum t msky

Gin Beefeater
mirnoff
.\-



Koktejlovy listek

Caipirinha 4|
Cachaca rum g Sl \ _
Hnédy cukr ex on the Beac K ¥ \ :
Ledovi t¥ist Vodka Finlandia Pina C?l.‘ - -
Limety Monin peach Bacard’l N /!
\ Pomerancovy dzus Ananasovy d: j

Grenadine sirup Kokos

N
.‘} '

B

odka Finlandia
acardi rum

A | Tequila Tequila. Sun 7.
Triple Sec Curacao Tequila white
' Coca Cola Pomerancovy dzus

Grenadine sirup

The High Society Mojito
Gin Bacardi rum
Monin peach Mata
Martini Limety
Grepovy dzus Soda

Hnédy cukr

Ledova tfist

Victoria Cocktail i1 e
Bacardi rum RS
Vodka Finlandia \ t
Ananasovy dzus 4
- Kokosovy sirup k ‘
~ Smetana



Kavové speciality

* % %
Cafe La Bouquet Cafe Grande Chocolat Bandit
Monin peach liquer Vodka Peach vodka
Monin irish Monin white chocolate - Monin chocolate
Slehacka Mléko MIécna péna
Espresso Espresso Espresso
o o
\
1 k .
| / Videﬁé‘k_é kéva
Cafe Colombina Prekapavana kiva

Monin white chocolate g Slehacka -
Espresso "
Slehacka

Alzirska kdva
Pfekapavani kiva 4 N ) afe Pierot

Vajetny likér <= M olate mint
Slehatka | . 4 oko

»y



Napojovy listek
//_, wx"‘\\_\
Nealkoholické napoje

Gog 0,331 Coca-Cola, Coca-Cola light
gt 0,331 Sprite

@ 0,331 Fanta pomeran¢
Kinley 0,251 Kinley Tonic Water, Kinley Ginger Ale (zizvor.limonada)
Bss 0,251 Bonaqua neperliva / jemné perliva / perliva
B 0,75 1 Rémerquelle mineralni voda perliva / neperliva
0,21 Cappy pomeran¢, multivitamin, jahoda, hruska,

meruiika, jablko, ananas, ¢erny rybiz
0,21 Nestea citron / Nestea broskev (ledovy ¢aj)
0,251 Red Bull

Teplé napoje
7¢g Pfekapavana kiava
7g Turecka kava
78 Espresso
78 Videnska kava

7¢g Latte Macchiato

78 Mocca Macchiato
Pfekapavana kiva se zmrzlinou

7g Alzirska kava (0,04 1 vaje¢ny likér)
Irska kava (0,04 1 Tullamore Dew)
Cappuccino

Caj Pickwick leafs dle v§béru

Horka ¢okolada

Grog, citron, (0,04 1 rum tuzemsky)
0,21 Svafené vino ¢ervené

Nabidka k vinu

Slané brambfirky
Slané ofisky
Slané tyc¢inky
Pistacie

100 g Prazené mandle

100 g Balkan, olivy

100 g Balkén, papricky

Cigarety  Dle nabidky

34,- K¢
34,- K¢
34,- K¢
28,- K¢
25,- K¢
70,- K¢

251' KE
251' KE
60,- K¢

20,- K¢
20,- K¢
33,- K¢
30,- K¢
40,- K¢
45,- K¢
40,- K¢
50,- K¢
90,- K¢
35,- K¢
35,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
40,- K¢

30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
35,- K¢
35,- K¢
35,- K¢

Ze sirokého sortimentu doutniki je mozno si vybrat v recepci.



